
Blanca Herrero Martín-Berrocal · Cordon Bleu

PRIMEROS
(11€)

CANELONES DE PULARDA EN SU JUGO CON BECHAMEL DE SETAS Y FOIE

CREMA DE CALABAZA CON UN TOQUE DE JEREZ Y TARTAR DE SETAS Y CASTAÑAS

ALCACHOFAS CONFITADAS CON FLOR DE SAL
CREMA FINA DE PUERRO TRUFADA CON TEJA DE PARMESANO

BISQUÉ DE MARISCO

TATIN DE TOMATES CARAMELIZADOS Y UN TOQUE DE ROMERO (PARA 6-8 PERSONAS) 22€

SEGUNDOS
(14€)

ROASTBEEF CON SALSA DE OPORTO
CARRILLERA IBÉRICA EN SALSA DE OLOROSO

CONFIT DE PATO CON SALSA DE MIEL, SOJA Y HOISIN
PULARDA RELLENA DE FRUTOS SECOS

LANGOSTINOS AL CURRY CON LECHE DE COCO
ALBÓNDIGAS DE MERLUZA EN SALSA DE LANGOSTINOS

DADOS DE SOLOMILLO CON SETAS PORTOBELLO



Blanca Herrero Martín-Berrocal · Cordon Bleu

GUARNICIÓN
(a elegir dos )

PURÉ DE BONIATO
COUS COUS CON FRUTOS SECOS Y CURRY

TIRABEQUES SALTEADOS
PIMIENTOS CARAMELIZADOS

MINI MILHOJAS DE PATATA
PURÉ DE MANZANA

ARROZ SALTEADO CON VERDURITAS

TARTA DE QUESO CON O SIN CARAMELO  30€..............................................................................

.................................................................................................................................................TARTA DE MARACUYÁ 37€

PECAN PIE ................................................................................................................................................................................. 40€

..........................................................................................TARTA DE LIMÓN CON FRUTOS ROJOS 35€

........................................................................................................TARTA DE CHOCOLATE CREMOSO 35€

.......................................................................................................................................................................... 30€TARTA ÁRABE
..........................................................................................................................................................................CARROT CAKE 35€

POSTRES
(PARA UNAS 8-10 PersonaS)


